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Estetica e funzionalita,

i due pilastri delle catene

HECK LIST

Ambienti

W Menu board. Mostrare
l'offerta aiuta a
vendere meglio e pid
velocemente: si possono
usare pannelli, lavagne
0 altro da illustrare con
scritte, foto, disegni
0 addinttura video.

W Sala. Gli ambienti grandi
vanno suddivisi, per
gvitare |'effetto mensa:
Si possono usare sedute
di tipo diverso, pareti
separatorie, elementi
d'arredo (camini, piante,
mensole ecc.).

Laboratori

M Macchinari. Occorrono
spazi adequati, che
permettano di lavorare
bene minimizzando
gli spostamenti.

& Punti di appoggio.
Attenzione agli spazi
che servono sia per la
preparazione dei piatti
sia per lo sharazzo.

M Percorsi. Minimizzare
le distanze da percorrera
e le file/gli ingorghi,

DLANDREA MONGILARIN

[ format di ristorazione veloee piu riusciti sono quelli

capaci di ereare ambienti gradevoli e di velocizzare

sia il processo di acquisto sia quello di produzione

reare del luoghi che sia-
no al tempo stesso ac-
cattvantt e funzionali:

sono queste Je due earalléristi

che cruciali allorng a cul ruo-
tano 1 progelli dei ristoranti di
catena. Ad affermarlo & Roberto
Giinecherin, general manager di
Aba Arredamenti, axienda areti-
na che vanta al sup attivo diverse

realizzazioni di format di risto-
razione veloce, «la sfida - affer-
maa - & fare Juogl esteticamente
gradevoli, dove il clienle venga
vilentieri, & molto lunzionali dal
punto di vista di chi ef avoras:

Sul primo fronte, due sono gli

aspetli fondamentali: Ia comuni

cazione visuale e la suddivisione
degli spazi: «Mostrare offerta -

Al ool

«3i ordina al
banco e si viene
serviti al tavolo:

cosi riusciamo
ad aumentare la
rotazione dei tavoli».

Alfiero Fucelli
amministratore unico
Dispensa Emilia

spivga Giaccherin - permette di

vendere di pitn e pit velocemen-
le, Quanlo agli spazi, occorre
studiare soluzinni - dalle sedute
diversilleate agli elements di se-
parazione - che creino ambienti
diversi evitando Peffetlo mensas,

Sul piane funzionale, diventa lo
studio e fa progellazione di spa-
#i adeguati per @ macchinar, di
percorsi che minimizzing le di-
stanze, di punli dappoggio sul-
ficienti per il numero di coperti
da servire, « Lobietlivo - afferma
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«Produciamo tutto
quello che serviamo
internamente,
con tre laboratori:
cucina, focacceria
e pasticceriar.

Fabio Bucciantini
amministratore unico
Lupo

Giaccherind -& essere in grado
di proddurre velocemente grandi
quanliti di pialli con processi
studiati in modo da massimniz-

rare la veloeila di esecuzione e
minimizzare la necessita di in
tervento delloperalores,
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+ GIACCHERINI

+ Areting, 47 annt,

= imierior designer,

& general manager
e designer director
di Aba Arredaments,
agionda di famiglia
con B0 anm di storia
& pill di Gmila locall
realizzati.
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by Le nosire struiure, forti ed

elegarli. sone orogetiatein
rfinite famme e colon, per pe-
tersi inserire armonicamente
inogni contesto. urbano o
rurale, confribuendo ad
ezenders e qualificare ogni
ativits commencize. |l nostc
Dehorz pud diventare il mi-
gliore arrbiente in cui acco-
gliereilVostroCliente,
in qua siasi orario.in
ogni stagione. Vi offiamo una
grande opportunita peram-
piare La Vosira Clientela, in-

" crementare i profitlied |

valore della Vostra Impresa.

Make yourchaice!



