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Superficie circa 600 mq
Coperti 200

Investimento 230 mila euro
Progetto Aba Arredamenti
Fornitore Aba Arredamenti
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ABA ARREDAMENTI RIPROGETTA LANTI-
LOPE DI PRATO E DA VITA A UN LAYOUT
DI PREGIO E ALLO STESSO TEMPO FUN-
ZIONALE DAL PUNTO DI VISTA DEL LA-
VORO E COMMERCIALE
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DI RICCARDO OLDANI

L’ Antilope di Prato ¢ un ristorante, gastro-
nomia e rosticceria che si e ritagliato nel
tempo un nome e un'ottima opinione tra la
clientela. In funzione da oltre 50 anni il locale
era stato integralmente rifatto negli anni Ot-
tanta e aveva ora bisogno di essere aggiornato
secondo uno stile pitt contemporaneo.

«I lavori - spiega Massimo Giaccherini, tito-
lare di Aba Arredamenti, l'azienda aretina
che ha appena compiuto 60 anni di attivita e
che ha progettato e realizzato il rinnovamento
del locale dando vita a un look luminoso e
moderno - sono durati poco piu di un mese
e mezzo, dalla chiusura del 3 agosto alla ria-
pertura del 20 settembre. Ma di per sé | allesti-
mento, la posa dei pavimenti e la decorazione

Illayoutdellocaleéstato g
pensato dai progettisti

per
fare in modo che le varie
anime - gastronomia,
bar, ristorante - fossero
distinte, per non
mtralcclﬁrsi tra lom;i
ma anche espressioni
di un unico insieme

l,“nll:r -

novembre 2014

~]
\O

novembre 2014

QO
-

P O R T F

(o ohi

Giaccherini
E nato ad Arezzo 53 anni
fa. Interior designer, e
vicepresidente, a.d. e
project manager di Aba
Arredamenti, azienda di
famiglia nella quale lavora
dagli anni Ottanta. La
sua azienda, che é fra le
maggiori realta italiane
nel campo degli arredi
su misura per caffetterie,
pasticcerie, gelaterie,
pizzerie, enoteche e
ambienti pubblici in genere,
ha progettato e realizzato
migliaia di locali in Italia
e all’estero. Giaccherini
e anche esponente di
Confindustria nazionale.

non hanno richiesto piu di 10 giorni. L'impegno piu gravoso in termini
di tempo ha riguardato I'intero rifacimento dell'impianto idraulico, e la
realizzazione di una nuova fossa settica esterna». Per conservare e va-
lorizzare l'offerta di gastronomia e rosticceria la parte ristorante e stata
concentrata soprattutto al piano superiore, cui si accede da una scala a
flanco della quale una piccola, ma efficiente postazione bar concentra il
beverage e la preparazione del cafte in una collocazione diversa rispetto a
quella della gastronomia. Questo fa si che le due attivita non si si intralcino.
Una sistemazione funzionale che nasce dall’esperienza dei progettisiti.

«Siamo abituati - spiega Massimo Giaccherini - a trovare soluzioni per
ogni tipo di necessita e di layout e quindi non e stato un problema per noi
trovare una configurazione idonea alle esigenze del committente. In que-
sto ci aiuta il fatto di produrre tutto in autonomia, dagli arredi al freddo,
in modo tale che ogni nostra soluzione nasce perfettamente sulla misura
degli spazi disponibile e non & un adattamento a moduli predefiniti». %



